Zöldségcentrum Kft.
Termékspecifikációk
Készítette: Tilimpás László

Készült: 2006.06.25.
Zöldpaprika

( HRF,  blocky )
Jóváhagyta: Pásztor Vilmos


2. 1.       KÜLSŐ MEGJELENÉS: Friss megjelenésű, tiszta, élénk és egységes színű, szabályos formájú, a kocsány és a  csésze ép. Hajtatott paprika esetében pattintva szedett. 

3. MINŐSÉGI PARAMÉTEREK:

        - Elfogadhatatlan minőség:
Súlyos földszennyeződés , rovar kártevő jelenléte                                                                                  


Idegen anyagok; növényvédőszer maradvány.




Fagykár




Rothadás, penész
        - Nagyobb minőségi hibák:                      
Színeltérés   ≥  a felületi terület 3 %-nál




 Hegesedés 1 cm2 –él nagyobb.

         -Kisebb minőségi hibák:
Hegesedés 1 cm2-ig.




Színeltérés < a felületi terület 3 %-nál


-
3.
TŰRÉSHATÁROK:




-
Elfogadhatatlan minőség esetén:                           0%          ( Rothadás, penész   0,5% )

-
Nagyobb minőségi hiba esetén:
3 %



- 
Kisebb minőségi hiba esetén:
10 %


4.
BELSŐ MINŐSÉGI PARAMÉTEREK:       Ropogós, édes és mentes minden kór és károkozótól.

5.      MÉRET/DARABSZÁM:
      Minimális tömeg: 150 g 


 Maximális tömeg: 180 g


     Vállátmérő: minimum 50 mm (20 mm-es kategóriába sorolva).


Hossz: minimum 80 mm


  Megengedett méreteltérés: A bogyók darabszámának vagy tömegének 5%-a lehet el legfeljebb 5 mm-rel   kisebb az alsó mérethatártól.


6.
CSOMAGOLÁS:
Tiszta M30 műa. láda     
7.
JAVASOLT TÁROLÁSI HŐMÉRSÉKLET:  8-10 ºC

8.
CÍMKÉZÉS:
Minden csomagolási egységen fel kell tüntetni a Zöldségcentrum Kft. által kiadott



nyomonkövetési kódot.

9.
MEGFELELÉS A JOGI ELŐÍRÁSOKNAK: A szállítók kötelesek megtenni minden, tőlük elvárható lépést azért,  hogy a termék előállítása, kezelése, tárolása, csomagolása és szállítása a vonatkozó jogi előírásoknak megfelelően történjen.

PAGE  

